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SETTIMANA DEL GUSTO DAL 29.01 AL 05.02: TANTI EVENTI ENOGASTRONOMICI CON I FIOCCHI.
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Dolomiti Paganella Taste Week è la settimana del gusto. La settimana in cui l’Altopiano della Paganella si 
trasforma in una vetrina privilegiata per le specialità della produzione enogastronomica trentina. 

dal 29 gennaio al 5 febbraio
la settimana bianca è servita!

Per l’occasione una selezione di hotel (da pag. 12 a pag.17) darà la possibilità agli ospiti di 
soggiornare sull’Altopiano con un accesso privilegiato alle iniziative tramite un pacchetto 
ad hoc che comprende la partecipazione alle principali attività in programma:
• Soggiorno 7 notti in mezza pensione (camera doppia standard)
• 1 cena in hotel con prodotti tipici trentini e degustazioni guidate dai produttori di vino 
• Partecipazione ai Laboratori di cucina, Gusto Trentino e agli altri eventi in programma
• Kit informativo della località

Da € 385 a € 560 a persona 

Miele, vini, cacciagione, polenta, formaggi, canederli, dolci della tradizione e il 
tipico Tortel di Patate saranno i protagonisti di una ricca serie di appuntamenti, 
degustazioni ed eventi per deliziare ogni palato, alla scoperta del mondo enoga-
stronomico trentino e dei legami dei singoli prodotti con il territorio d’origine.
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CENE TASTE WEEK 
con i produttori di vino presso i seguenti Hotel e Ristoranti
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Gli appuntamenti enogastronomici

Pranzi e cene Taste Week presso Hotel, Rifugi e Ristoranti aderenti all’iniziativa
Ogni sera la possibilità di prendere parte a cene speciali presso gli Hotel, i Ristoranti e i Rifugi, arricchi-
te dalla partecipazione diretta delle migliori cantine e distillerie del Trentino: ciascun appuntamento sarà 
contraddistinto da un menu studiato appositamente e, solo nelle date segnalate da ciascun ristoratore, il 
viticoltore in persona illustrerà agli ospiti i vini abbinati ad ogni portata e le qualità specifi che della propria 
produzione. A seguire, degustazione di grappe guidata direttamente dal distillatore!
I menu speciali Taste Week saranno disponibili anche a pranzo, tutti i giorni della settimana presso il Rifugio 
La Roda e nel weekend al Rifugio La Montanara.

Degustazione di prodotti tipici presso i punti vendita aderenti all’iniziativa
I punti vendita selezionati come vetrina delle specialità tipiche del territorio offriranno agli ospiti, ogni giorno 
dalle ore 16, la possibilità di degustare i migliori prodotti dell’enogastronomia trentina: affettati, formaggi, 
miele, dolci e distillati.

LUNEDÌ 30
Après-ski Festival del Tortel di Patate
ore 17, P.zza Dolomiti, Andalo
L’evento di apertura della manifestazione: un gustoso benvenuto a tutti gli ospiti dell’Altopiano, con assag-
gio del caratteristico Tortel di Patate, realizzato dalle mani esperte della Compagnia del Tortel di Cavedago.

Presentazione Specialità Gastronomiche
dalle ore 18, presso gli hotel aderenti all’iniziativa
Le eccellenze dell’offerta enogastronomica in mostra e degustazione in esclusiva per gli ospiti degli hotel 
selezionati 

MARTEDÌ 31
Presentazione libro “Il Principe dei Cuochi” 
ore 17, Piccolo Hotel Suite Resort, Andalo 
La scrittrice Maria Cristiana Magni presenterà al pubblico il suo ultimo romanzo storico “Il Principe dei Cuo-
chi”, con prefazione di Gualtiero Marchesi, dedicato alla vita avvincente di Maestro Martino ed al passaggio 
dal Medioevo al Rinascimento culinario attraverso le sue ricette.
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MERCOLEDÌ 1
Gusto Trentino
ore 16, ore 18 ed ore 21 Sala Civica comunale, Andalo 
3 appuntamenti dedicati ad alcuni prodotti enogastronomici di spicco del Trentino, che verranno assaporati 
dai partecipanti con tutti i sensi ed impreziositi dall’illustrazione delle loro peculiarità ad opera di produttori, 
chef ed enologi.

GIOVEDÌ 2
Laboratorio di cucina: lo Strudel
ore 16, Agriturismo Ai Castioni, Molveno 
Un ambiente familiare incantevole, mani in pasta, il profumo del dolce appena sfornato…

VENERDÌ 3
Sci-Mangia!
dalle ore 11 alle ore 16, presso i Rifugi della Skiarea Paganella aderenti all’iniziativa
Pranzo a tappe, sci ai piedi sulle piste della Skiarea, per una giornata di grande divertimento sulla neve in 
nome della migliore enogastronomia trentina.
I 7 rifugi aderenti offriranno ciascuno una portata, ed i partecipanti assaporeranno un pranzo itinerante pre-
libato ed appassionante! La degustazione di piatti e vini caratteristici, un frizzante intrattenimento musicale 
e lo sciare alla scoperta degli angoli più suggestivi della Paganella garantiscono un’esperienza indimenti-
cabile, che si concluderà in modo emozionante sulle piste da sci al tramonto!

Laboratorio di cucina: i Canederli
ore 16, Agriturismo Il Filo d’Erba, Fai della Paganella 
In una cornice che combina ricercatezza e genuinità, la creazione del piatto più tipico del Trentino.

Degustazione vini biodinamici 
ore 21, El Vòlt, Andalo 
Francesco Poli, proprietario dell’omonima azienda agricola, accompagnerà gli ospiti nella degustazione 
di alcune varietà pregiate di vino (come Nosiola e Vin Santo) prodotti secondo i dettami affascinanti della 
Biodinamica, improntata alla ricerca del massimo equilibrio con la natura.

TUTTI I GIORNI
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